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								Příloha č. 2 zadávací dokumentace na VZ

„Nákup konvektomatu, veřejná zakázka č. 2/2026“

Zadavatel: Domov pro seniory Zahradní Město
se sídlem:  Sněženková 2973/8, 106 00, Praha 10
IČO: 70878030

Dodavatel: ………………………………………………..
se sídlem: …… žlutě vyznačené pole doplní dodavatel…..
IČO: ………………………………….……………………  

				1. Předmět veřejné zakázky
Předmětem veřejné zakázky je závazek dodavatele dodat zadavateli nový profesionální elektrický stacionární konvektomat (dále jen „zařízení“), provést jeho montáž včetně připojení na média (vodu, odpad a elektřinu), zařízení zprovoznit a předvést jeho bezvadnou provozuschopnost. Součástí dodávky jsou dva zavážecí vozíky (jeden standardní a jeden navíc).
Dodavatel je povinen splnit uvedené povinnosti řádně a včas, nejpozději do 30 pracovních dnů ode dne účinnosti kupní smlouvy, a to v sídle zadavatele na jím určeném místě. 
Součástí plnění je:
· ekologická likvidace starého konvektomatu a rovněž likvidace veškerého odpadu vzniklého v souvislosti s dodávkou nového zařízení,
· zaškolení personálu zadavatele v oblasti obsluhy, údržby a provozu zařízení,
· poskytnutí záruky na zařízení v délce 24 měsíců a zajištění záručního i pozáručního servisu, včetně dostupnosti náhradních dílů minimálně 10 let,
· certifikát, autorizace nebo jiný doklad prokazující, že je dodavatel oprávněn k prodeji a poskytování servisních služeb k nabízenému zařízení,
· předání záručního listu, návodu k obsluze v českém jazyce, prohlášení o shodě (CE),
· předání zařízení na základě podepsaného předávacího protokolu po ověření jeho funkčnosti.


				2. Požadované funkce a vlastnosti zařízení
Zařízení musí:
· umožňovat přípravu pokrmů pomocí páry (30–130 °C), horkého vzduchu (30–300 °C) a kombinace páry a horkého vzduchu (30–300 °C) a podporovat technologické postupy, zejména vaření, pečení, smažení, grilování, regeneraci pokrmů a noční vaření a pečení s automatickým přechodem do režimu zrání a udržování,
· být vybaveno inteligentním řízením přípravy pokrmů, které automaticky upravuje průběh vaření na základě typu, množství a stavu surovin, včetně regulace teploty, vlhkosti a proudění vzduchu,
· mít programovatelné režimy přípravy a možnost ukládání uživatelských programů,
· umožňovat souběžnou přípravu více pokrmů s automatickou optimalizací času nebo spotřeby energie a řízením pořadí jednotlivých procesů,
· mít automatické mycí programy s technologií na odvápnění bojleru, komory a příslušenství pomocí tablet na mytí a oplachování, program krátkého mytí s tabletami bez fosfátů a fosforu max. do 15 min. 

Zařízení musí být vyrobeno z nerezové oceli, splňovat hygienické požadavky pro gastronomický provoz a umožňovat snadné čištění.
Součástí zařízení musí být:
· bojlerový vyvíječ páry, 
· programování času pro jednotlivé vsuny,
· minimálně šestibodová teplotní sonda, 
· digitální ovládání s barevným dotykovým displejem, 
· WiFi připojení bez externí antény s možností dálkového ovládání prostřednictvím softwaru a mobilní aplikace,
· LED osvětlení vnitřního prostoru, 
· bezpečnostními prvky dle platných norem. 
			3. Požadavek na vyplnění tabulky s technickou specifikací
Dodavatel vyplní třetí sloupec tabulky technickými parametry nabízeného zařízení a ve čtvrtém sloupci uvede, zda zařízení splňuje požadavky zadavatele („ANO“/„NE“). Dodavatel nesmí měnit strukturu ani obsah tabulek. Nabízené zařízení musí splňovat minimální požadavky zadavatele; jsou přípustná i technicky rovnocenná nebo kvalitativně lepší řešení. 
Součástí nabídky bude technický list zařízení. 

4. Technická specifikace zadavatele na zařízení
	Technická specifikace

	Požadované parametry

	Technické parametry nabízeného plnění (je-li relevantní)
	Splňuje zařízení technické parametry ANO/NE


	elektrický konvektomat
	nový, nepoužitý a nerepasovaný konvektomat bez plynového připojení
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	kapacita nádob
	možnost vložení:
20 x GN 1/1, nebo 40 x GN ½
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	vkládání
	podélné vstupy (posuvy)
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	maximální kapacita připravovaných pokrmů
	minimálně 90 kg
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	maximální zatížení jedné zásuvné úrovně
	[bookmark: _GoBack]minimálně 4,5 kg
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	rozměry půdorysu
	900(šířka)x850(hloubka) mm, zadavatel připouští toleranci + - 3%
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	maximální pracovní výška horního zásuvu (posuvu)
	1 600 mm, zadavatel připouští toleranci + - 1%
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	elektrické připojení 
	napětí: 3NAC 400 V
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	celkový příkon 
	maximálně 40 kW zadavatel připouští toleranci + - 10%
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	připojení na jistič
	3x63 A
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	napojení na přívod vody
	3/4“
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	tlak vody
	1 – 6 bar
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	odpad 
	          DN 50
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	podélné vstupy
	1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	režim konvektomatu
	3 provozní režimy: rozsah teplot 30-300 st. C
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	standardní dodání zavážecího vozíku se zařízením
	dodání jednoho vozíku se zařízením pro 20 gastronádob GN1/1
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	dodání zavážecího vozíku nad rámec standardního dodání
	dodání jednoho dalšího vozíku navíc pro 20 gastronádob GN1/1
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	cirkulace vzduchu
	tři nezávislé obousměrné ventilátory pro rovnoměrné rozložení teploty a odtah přebytečných par a vlhkosti
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	regulace vlhkosti 
	
s přesností cca 2%
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	integrovaný bezúdržbový systém
	odlučování tuků bez přídavného tukového filtru
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel

	energetická účinnost, která splňuje hodnoty spotřeby elektrické energie podle normy DIN 18873
	doložení certifikátu, který prokáže splnění této normy
	doplní dodavatel
	doplní dodavatel



						
					























5. Cena
Nabídkovou cenu v Kč bez DPH za dodání zařízení včetně jednoho zavážecího vozíku navíc dodavatel dopíše do přílohy č. 1 - Krycího listu a cena uvedená v Krycím listu bude posuzovanou cenou. 
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